ВВЕДЕНИЕ
Настоящий паспорт, совмещённый с техническим описанием и инструкцией по эксплуатации, предназначен для ознакомления обслуживающего персонала с конструкцией, правилами эксплуатации и технического обслуживания прибора.

НАЗНАЧЕНИЕ
Прибор предназначен для оценки одного из показателей качества муки по объёмному выходу, выпеченного формового хлеба при пробной лабораторной выпечке по ГОСТ 27669-88.

Прибор может быть использован в лабораториях хлебоприёмных, мукомольных, хлебопекарных предприятий, государственной хлебной инспекции, сельскохозяйственных предприятий, научно-исследовательский учреждений, занимающихся оценкой качества зерна пшеницы и продуктов его переработки.

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТКРИСТИКИ
Предел измерений, см. куб ………………………………………………………300 – 2700

Цена деления шкалы мерного цилиндра, см. куб…………………………………………5

Погрешность измерения, см.куб…………………………………………………………...5

Габаритные размеры, мм………………………………………………………400х400х500

Масса прибора, кг……………………………………………………………………… ...1,5

КОМПЛЕКТ ПОСТАВКИ
- прибор ОХЛ …………………………………………………………………………1 шт.

- дополнительная ёмкость …………………………………………………………   1 шт.

- мерные цилиндры (по согласованию) …………………………………………… .2 шт.

- паспорт……………………………………………………………………………….1 шт.

- брусок                                                                                                                           1 шт.

УСТРОЙСТВО И ПРИНЦИП РАБОТЫ ПРИБОРА
Прибор представляет собой ёмкость 1, закрепленную на каркасе 2 таким образом, чтобы она могла свободно вращаться вокруг собственной оси. Каркас закреплен на стойках 3 при помощи гаек 4. Ко дну каркаса при помощи липучек крепится матерчатый скат 5. В комплект входят дополнительная ёмкость 6, брусок 7 и мерные цилиндры 8 (поставляются только по предварительному согласованию).

В качестве сыпучего материала-заполнителя применяют  какое-либо мелкое зерно: просо, рапс и т.п. Зерно должно быть просеяно на металлических ситах с круглыми отверстиями диаметром верхнего сита 2,2 мм, нижнего 1,2 мм. Для работы на приборе используется лишь та фракция, которая остаётся на нижнем сите.

Для заполнителя могут применяться гранулы из материала нерастительного происхождения соответствующего размера и близкой сыпучести, не изменяющие свойства в процессе эксплуатации.  Гранулы не должны удерживаться электростатическим зарядом на поверхностях хлеба и стенках заполняемой ёмкости.

ПОДГОТОВКА К РАБОТЕ
Перед началом эксплуатации, произведите сборку прибора следующем образом:

- удалите защитную пленку со стен каркаса 1;

- ко дну каркаса 2 с закрепленной емкостью 1 прикрепите при помощи липучек матерчатый скат 5;

- на грани каркаса установите стойки 3 и закрепите их при помощи гаек 4.

ПОРЯДОК РАБОТЫ
Перед началом измерения получите объём пустой ёмкости Vп. Мелким зерном заполняют с избытком емкость 1. Избыток зерна, расположенный выше краев емкости, ссыпают бруском в дополнительную емкость 6, откуда удаляют его. Затем емкость переворачивают и зерно, наполнявшее её через матерчатый скат 5 ссыпается в дополнительную ёмкость. Количество зерна в дополнительной ёмкости будет равно объему ёмкости 1 и будет служить для дальнейшего измерения объема хлеба.

Для определения объёма хлеба V на место дополнительной ёмкости установите мерный цилиндр 8. Высыпьте в ёмкость 1 из дополнительной ёмкости 6 небольшое количество зерна, на которое положите измеряемый хлеб. Остальным зерном заполните ёмкость 1 с хлебом так, чтобы образовалась горка. Излишки зерна удалите, проведя бруском по краям ёмкости. Зерно через матерчатый скат попадает в мерный цилиндр 8. Объём зерна в цилиндре равен объёму хлеба V.

Ёмкость (как пустую, так и с хлебом) засыпайте ровной струёй, постоянно с одной и той же высоты – 10 см. от верхней кромки ёмкости. Избегайте резких встряхиваний и постукиваний по ёмкости во избежание уплотнения зерна в ёмкости, что может привести к искажению результатов измерения.

При отсчёте результата измерения не допускайте погрешности отсчёта показаний связанных с параллаксом, т.е. ваш взгляд на шкалу мерного цилиндра должен быть по нормали к ней и на уровне линии отсчёта.

ПРАВИЛА ХРАНЕНИЯ И ТРАНСПОРТИРОВАНИЯ
1. Транспортировать прибор можно железнодорожным и автомобильным транспортом в крытых отапливаемых вагонах и кузовах или авиационным транспортом в отапливаемых герметизированных отсеках в соответствии с правилами перевозок, действующими на данном виде транспорта.

2. Прибор в упаковке должен быть закреплён способом, исключающим перемещение при транспортировке.

3. Приборы не должны подвергаться резким ударам и воздействию атмосферных осадков.

СВИДЕТЕЛЬСТВО О ПРИЁМКЕ
Прибор для измерения объёма хлеба – ОХЛ

Заводской номер ____________ соответствует техническим условиям и признан годным к эксплуатации.

Дата изготовления _______________________

Подпись______________

ГАРАНТИИ ИЗГОТОВИТЕЛЯ
1. Изготовитель гарантирует соответствие прибора ОХЛ требованиям технических условий при соблюдении потребителем условий эксплуатации и хранения, предусмотренных настоящим паспортом.

2. Гарантийный срок эксплуатации два года со дня отгрузки.

СВЕДЕНИЯ ОБ ОТГРУЗКЕ
Дата отгрузки __________________

Отпустил ______________________







 

